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Als Bildungszentrum der Landwirtschaftskammer Steiermark legen wir beson-
deren Wert auf die Herkunft und Qualitat unserer Lebensmittel.

[ Thomas Moyschewitz
Klchenchef

Ganz im Sinne des Zitates von J.W. Goethe: ,Warum in die Ferne schweifen,

wenn das Gute liegt so nah™, beziehen wir den GroBteil unserer Lebensmittel

von Produzentlnnen und Betrieben im Umkreis von 30 Kilometern. Das schont

dank kurzer Lieferwege nicht nur die Umwelt, sondern férdert auch unsere

steirischen Bauerinnen und Bauern, die uns mit frischen heimischen Produk-
ten in bester Qualitat beliefern.
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GebindegréBen und Liefermengen.

Der vermehrte Einsatz von zertifizierten und biologisch produzierten Lebens-
mitteln und das Angebot von saisonal abgestimmten Gerichten runden unsere
Kulinariklinie ab.

Passend zum Essen servieren wir Ihnen Safte und Weine von steirischen
(Bio-) Betrieben.
GenieBen Sie steirische Kulinarik im Steiermarkhof!

Lassen Sie es sich schmecken!
Ihr

,w/////’///i/(‘
) —
UppNy



1
: o

i ~
e _ O W | Y 7 T

Empfangen Sie Ihre Gaste in unserem festlich dekorierten Hofgarten bei
Glihwein, Sekt und Keksen

1 alkoholisches oder
alkoholfreies Getrank
nach Wahl pro Person
Gluhwein, Sekt, Saft oder
0,33 | Puntigamer Bier

. Kekse
. Feuerschalen

. Spruhkerzen

€ 9,50 pro Person
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Gerne kann die BegruBBung individuell gestaltet werden:

pro Person/Glas

:. Gliihwein/Punsch € 3,70
Steiermarkhof Sekt € 3,50
versch. Safte e 2%eg

0,33 | Puntigamer Bier <3,40

Steirisches Popcorn € 2,50
Kekse € 3,50
Maroni € 4,00



Wir bitten Sie, die Anzahl der Hauptgerichte bis spatestens 7 Tage vor
Veranstaltungsbeginn bekannt zu geben.

Festliche Servietten

Kerzen

Tannenreisig, Zapfen

Sterne, Kugeln

Dekoration ist im Menu- bzw. Buffetpreis inkludiert




Cremesuppe vom Muskatkurbis,
Bauernbrotcroutons und Kernol @

Rostbraten vom Stier auf Bauernart ,q)
mit Serviettenknodel c.,u

oder

Cordon bleu vom Schwein . in der Kirbiskernpanier
dazu Erbsenreis ()

oder

Gebratene Forelle vom Kulmer @,
in Knoblauchbutter mit Petersilienkartoffeln

Warmer Schokokuchen
auf Bratapfelragout und Vanilleeis @.cren

€ 25.- pro Person



Vorspeisenvariation 6L

Vitello Tonnato auf Steiermarkhof Art, Kéaferbohnenmousse, Schwarzbrotchips, Kren, Hirschroastbeef
auf Tartare von roter Rlibe und Apfel

Schaumsuppe aus der SuBkartoffel
mit Haidentortilla @)
Rosa gebratenes Rinderfilet in StiBweinjus (G,
an glacierten Karotten ) und Wacholderblinis

oder
Schweinsricken geflllt mit Kletzen und Zwetschken
auf Zweigeltkraut dazu Maroni-Erdapfelsoufflé (o,x,c,c)
oder
Geschmorte Pastinaken auf steirischer Pasta
geschwenkt in Mangold, Nuss und Grande Styriano (a,c,GH,.L)

Kerndlpalatschinken gefullt mit Lebkuchen-Topfencreme in Weichselragout (ac,c)

€ 33.- pro Person



Raucherforellenterrine im Lachsmantel (p,G)
Steirisches AntipastigemUise mit Linsendip (G,L)
Steirischer Rohschinken mit Grande Styriano (G)
Beef tartare vom Stier (c,G,m,0)

Rindskraftsuppe mit Klrbispolentanockerl (A,c,G,L)
Steirische Krensuppe (A,G,L)

Geschmorte Schweinswangerl (G,L)

Gebratenes Zanderfilet in Lauchrahmsauce (A,D,G,L)
Roulade vom Rirgd geflllt mit Steinpilzcreme (A,C,G,L)
Steirerhendlbrust in der Klrbiskernpanier (A,c)
ersilienkartoffeln (G), Buntes Gemlse (G,L), Polentaschnitte (c,G,L)
Sauerrahmspatzle (A,C,G)

. Salatbuffet
Hausgemachte Kuchenvariation (A,C,F,G,H)

Maronimousse mit Preiselbeeren (F,G)

Honigbratapfel mit Nussfllle (c,G,H)

€ 38.- pro Person



Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Eier und Eierzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse (einschlieflich Lactose)

Schalenfriichte, Niisse

Sellerie und Sellenserzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfit

Lupine und Lupinenerzeugnisse

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
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