Steiermarkhof
Ekkehard-Hauer-StraB3e 33
8052 Graz, Osterreich
Tel.: +43 (0)316-8050-7111
E-Mail: office@steiermarkhof.at

STEHBUFFET

ab 25 bis 200 Personen buchbar
(mindestens 25 Stlck pro Sorte, maximal 800 Stlck gesamt

Wir empfehlen Ihnen:
Pro Person empfehlen wir 5 - 6 Happchen
25 - 40 Personen max. 4 pikante und 1 - 2 sifBBe Sorten
Ab 41 Personen max. 6 pikante und 1 - 3 stiBe Sorten
Zum Aperitif empfehlen wir 1 - 3 Happchen pro Person
mit 2 - 4 verschiedenen Sorten
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Empfehlungen unseres Klichenchefs
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RAUCHERFORELLENTERRINE
AUF NUSSBROT

Allergene: A,D,G
Kalorien: ca. 110 kcal
EiweiB: ca. 5,5 g
Fett: ca. 9 g
Kohlenhydrate: ca. 1 g

RINDFLEISCHSALAT MIT
KAFERBOHNEN IM GLAS

Allergene: C,L,M
Kalorien: ca. 126 kcal
Eiweil3: ca. 10,5 g
Fett: ca. 7,9 g
Kohlenhydrate: ca. 2,6 g
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ROLLCHEN VOM SYTRIA BEEF
MIT KRENFULLE

Allergene: A,G,L,M
Kalorien: ca. 83 kcal
Eiwei: ca. 7,0 g
Fett: ca. 6,3 g
Kohlenhydrate: ca. 0,6 g

KNUSPERSTANGEN MIT

STEIRISCHEM ROHSCHINKEN

Allergene: A,M
Kalorien: ca. 60 kcal
EiweiB: ca. 5,5 g
Fett: ca. 3,5 ¢
Kohlenhydrate: ca. 1,5 ¢




JOUR GEBACK GEFULLT
(WAHLWEISE MIT SCHNITZEL,
FASCHIERTE LAIBCHEN,
LEBERKASE ODER CAMEMBERT)
Allergene: A,C,G,M
Kalorien: ca. 420 kcal
EiweiB: ca. 18 g

Fett: ca. 20 g
Kohlenhydrate: ca. 40 g

>MusT TRy

PALATSCHINKENROLLE MIT
HAUSGEBEIZTER
LACHSFORELLE

Allergene: A,C,D,G
Kalorien: ca. 135 kcal
EiweiB: ca. 7 g
Fett: ca. 8 g
Kohlenhydrate: ca. 9 g

STEIRISCHE KASESPIESSE

Allergene: G
Kalorien: ca. 210 kcal
EiweiB: ca. 13 g
Fett: ca. 17 g
e Kohlenhydrate: ca. 3 g

PIKANTE FLEISCHBALLCHEN

Allergene: A,C,G,M
Kalorien: ca. 180 kcal
EiweiB: ca. 11 g
Fett: ca. 10 g
Kohlenhydrate: ca. 10 g
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GEBACKENE FLUGERL VOM
STEIRERHENDL

Allergene: A,C
Kalorien: ca. 400 kcal
EiweiB: ca. 20 g
Fett: ca. 22 g
Kohlenhydrate: ca. 30 g

GEROLLTES
STEIRERSCHNITZERL AUF
ERDAPFELSALAT

Allergene: A,C,G,L,M
Kalorien: ca. 480 kcal
EiweiB: ca. 20 g
Fett: ca. 24 g
Kohlenhydrate: ca. 45 g

SCHOPFBRATEN MIT
APFELKREN

Allergene: M
Kalorien: ca. 70 kcal
EiweiB: ca. 6 g
Fett: ca. 5g
Kohlenhydrate: ca. 1,5 g
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ROASTBEEFBURGER MIT

HONIGSENF

Allergene: A,C,G,M
Kalorien: ca. 200 kcal
EiweiB: ca. 12 g
Fett: ca. 7 g
Kohlenhydrate: ca. 22 g
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SAISONALES BRATGEMUSE IM
GLAS, DAZU KNUSPRIGES
BAGUETTE*

Allergene: A
Kalorien: ca. 90 kcal
EiweiB: ca. 2 g
Fett: ca. 4,5¢
Kohlenhydrate: ca. 10 g

KAFERBOHNENLAIBCHEN AUF
KRAUTSALAT*#*

Allergene: A,C,G
Kalorien: ca. 165 kcal
EiweiB: ca. 7 g
Fett: ca. 7 g
Kohlenhydrate: ca. 18 g

POLENTAKNODEL IM
KURBISKERNMANTEL*

Allergene: C,G
Kalorien: ca. 125 kcal
EiweiB: ca. 5g
Fett: ca.5g
Kohlenhydrate: ca. 15 g

SPINAT-SCHAFKASESTRUDEL
(SCHAFKASE AUS NAAS)

Allergene: A,C,G
Kalorien: ca. 160 kcal
EiweiB: ca. 6 g
Fett: ca. 9 g
Kohlenhydrate: ca. 14 g
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CROISSANT MIT KRENTOPFEN
UND GERAUCHERTER
LACHSFORELLE

Allergene: A,C,D,G
Kalorien: ca. 220 kcal
EiweiB: ca. 9 g
Fett: ca. 15 g
Kohlenhydrate: ca. 12 g

*vegane und/oder Sonderkostformen gegen Aufpreis mdglich

Fingerfood pikant: EUR 4,50 pro Stiick

,Regional, saisonal und mit steirischer Note
taglich frisch flr Sie zubereitet -
das ist unsere kulinarische Philosophie®,

> Kulinarium

STEIERMARK
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TOPFENMOUSSE MIT
WALNUSSKROKANT

Allergene: G,E
Kalorien: ca. 230 kcal
EiweiB: ca. 6 g
Fett: ca. 16 g
Kohlenhydrate: ca. 18 g
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KURBISKERNMUFFIN MIT
NOUGATGLASUR

Allergene: A,C,G,H
Kalorien: ca. 420 kcal
Eiwei: ca. 7 g
Fett: ca. 24 g
Kohlenhydrate: ca. 45 g
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STEIRISCHES APFELTIRAMISU

IM GLAS

Allergene: A,C,G
Kalorien: ca. 260 kcal
EiweiB: ca. 4 g
Fett: ca. 16 g
Kohlenhydrate: ca. 24 g

®

STEIERMARKHOF ROULADE

Allergene: A,C,G,H
Kalorien: ca. 180 kcal
EiweiB: ca. 4 g
Fett: ca. 8 g
Kohlenhydrate: ca. 22 g




STEIERMARKMOF'

HAUGEMACHTE
KAFERBOHNENTORTE

Allergene: A,C,G
Kalorien: ca. 320 kcal
Eiwei3: ca. 9 g
Fett: ca. 22 g
Kohlenhydrate: ca. 22 g

Fingerfood sii3: EUR 3,50 pro Stiick

Die 14 kennzeichnungspflichtigen Allergene:

A Gluten / B Krebstiere / C Eier von Gefltigel / D Fisch / E Erdnlsse / F
Sojabohnen / G Milch von Saugetieren / H Schalenfrichte / L Sellerie / M
Senf / N Sesamsamen / O Schwefeloxid und Sul-fite / P Lupinen / R
Weichtiere

Jetzt NEU im Steiermarkhof!
Wir sind ein Partnerbetrieb des Osterreichischen
Umweltzeichens.

Ste:'vn‘sdwg
ein

T ZU
ﬂ"! t\:t }: }t\h Gwll‘ssEN!

zertifiziertes
Bio-Sortiment




	STEHBUFFET  STEIRISCHE HÄPPCHEN
	ab 25 bis 200 Personen buchbar (mindestens 25 Stück pro Sorte, maximal 800 Stück gesamt
	Wir empfehlen Ihnen:  Pro Person empfehlen wir 5 - 6 Häppchen  25 - 40 Personen max. 4 pikante und 1 - 2 süße Sorten  Ab 41 Personen max. 6 pikante und 1 - 3 süße Sorten  Zum Aperitif empfehlen wir 1 - 3 Häppchen pro Person       mit 2 - 4 verschiedenen Sorten
	Empfehlungen unseres Küchenchefs

	PIKANTE HÄPPCHEN
	RÄUCHERFORELLENTERRINE AUF NUSSBROT
	RINDFLEISCHSALAT MIT KÄFERBOHNEN IM GLAS
	$18.00
	RÖLLCHEN VOM SYTRIA BEEF MIT KRENFÜLLE

	$24.00
	$14.50
	KNUSPERSTANGEN MIT STEIRISCHEM ROHSCHINKEN


	JOUR GEBÄCK GEFÜLLT (WAHLWEISE MIT SCHNITZEL, FASCHIERTE LAIBCHEN, LEBERKÄSE ODER CAMEMBERT)
	PALATSCHINKENROLLE MIT HAUSGEBEIZTER LACHSFORELLE
	STEIRISCHE KÄSESPIESSE
	PIKANTE FLEISCHBÄLLCHEN
	GEBACKENE FLÜGERL VOM STEIRERHENDL
	Allergene: A,C Kalorien: ca. 400 kcal Eiweiß: ca. 20 g Fett: ca. 22 g Kohlenhydrate: ca. 30 g

	GEROLLTES STEIRERSCHNITZERL AUF ERDÄPFELSALAT
	SCHOPFBRATEN MIT APFELKREN
	Allergene: M Kalorien: ca. 70 kcal Eiweiß: ca. 6 g Fett: ca. 5 g Kohlenhydrate: ca. 1,5 g

	ROASTBEEFBURGER MIT HONIGSENF
	Allergene: A,C,G,M Kalorien: ca. 200 kcal Eiweiß: ca. 12 g Fett: ca. 7 g Kohlenhydrate: ca. 22 g

	VEGGIE HÄPPCHEN
	SAISONALES BRATGEMÜSE IM GLAS, DAZU KNUSPRIGES BAGUETTE*
	KÄFERBOHNENLAIBCHEN AUF KRAUTSALAT*
	POLENTAKNÖDEL IM KÜRBISKERNMANTEL*
	SPINAT-SCHAFKÄSESTRUDEL (SCHAFKÄSE AUS NAAS)
	CROISSANT MIT KRENTOPFEN UND GERÄUCHERTER LACHSFORELLE

	*vegane und/oder Sonderkostformen gegen Aufpreis möglich

	Fingerfood pikant: EUR 4,50 pro Stück
	„Regional, saisonal und mit steirischer Note täglich frisch für Sie zubereitet - das ist unsere kulinarische Philosophie“, Thomas Moyschewitz, Küchenchef

	SÜSSE HÄPPCHEN
	STEIRISCHES APFELTIRAMISU IM GLAS
	TOPFENMOUSSE MIT WALNUSSKROKANT
	Allergene: G,E Kalorien: ca. 230 kcal  Eiweiß: ca. 6 g  Fett: ca. 16 g  Kohlenhydrate: ca. 18 g

	STEIERMARKHOF ROULADE
	Allergene: A,C,G,H Kalorien: ca. 180 kcal  Eiweiß: ca. 4 g  Fett: ca. 8 g  Kohlenhydrate: ca. 22 g

	KÜRBISKERNMUFFIN MIT NOUGATGLASUR
	Allergene: A,C,G,H Kalorien: ca. 420 kcal  Eiweiß: ca. 7 g  Fett: ca. 24 g  Kohlenhydrate: ca. 45 g
	HAUGEMACHTE KÄFERBOHNENTORTE


	Fingerfood süß: EUR 3,50 pro Stück
	Die 14 kennzeichnungspflichtigen Allergene: A Gluten / B Krebstiere / C Eier von Geflügel / D Fisch / E Erdnüsse / F Sojabohnen / G Milch von Säugetieren / H Schalenfrüchte / L Sellerie / M Senf / N Sesamsamen / O Schwefeloxid und Sul-fite / P Lupinen / R Weichtiere
	Jetzt NEU im Steiermarkhof!  Wir sind ein Partnerbetrieb des Österreichischen Umweltzeichens.


